
ENTRANTES 
 

Zamburiña a la brasa 
 
 

Sopa de pescado y marisco 
Fondo (pimiento, cebolla, ajo, AOVE, vino blanco, gamba, almeja, mejillón, daditos de pescado) 
(huevo pasteurizado)    
 

 

Mejillones gallegos de roca a la brasa 

 
 

Gambas al ajillo 
Ajo, cayena 
 

 

  
Berenjena a la brasa con salsa romesco 
Salsa Romesco: Almendras, avellana, tomate, pimienta  

 
 

Tortilla de patatas “Coulant “ con cebolla caramelizada a la brasa y alioli 
Patata, huevo, mahonesa (huevo pasteurizado) 
Salsa Romesco: Almendras, avellana, tomate, pimienta 

 

 
 

ENSALADAS Y FRÍOS 
 

Ensaladilla de gambas 
Patatas, zanahorias, mahonesa (huevo pasteurizado) 

 
 

Tomate de temporada con aliño de ajos y AOVE 
Aceitunas negras 
 
 

Atún mechado cocido en agua de mar con tomate de temporada y AOVE 
Jamón, aceitunas negras, AOVE 

 
 

Ensalada de cogollos con pimientos del piquillo confitados al horno y ventresca de bonito 
 

 

Ensalada de pimientos asados al carbón y lomos de sardina 
Pimientos rojos y verdes, cebolla y lomos de sardina 

 
 

Ceviche de pez limón o corvina, con leche de tigre y ají amarillo 
 

 

NUESTROS CLÁSICOS 
 

Ensaladilla con carpaccio de gambas al ajillo 
Patatas, mahonesa (huevo pasteurizado), ajo 
 

 

Paté de bogavante del Estrecho y pimientos del piquillo 
Huevo, nata, pimienta  

 
 

Almejas a la marinera 
Salsa Marinera: ajo, harina, vino, pimentón 

 
 

Fideos con almejas y gambas 

Sofrito de verduras, AOVE 
 
 
 

Pulpo a feira 
Patata, pimentón 

 
 

Revuelto de bacalao dorado con patatas paja 
 
  



TOSTAS Y TACOS 
 
Taco de camarones fritos con pico de gallo y salsa kimuchi 
Tortillitas de camarones: Harinas, perejil / Pico de gallo: tomate, cebolla / Salsa kimuchi: mahonesa (huevo pasteurizado) y salsa 
especial 

 

 
 
Taco de lomo negro de atún de almadraba con guacamole y salsa chipotle 
Atún, sésamo, cebolla, soja, salsa chipotle, guacamole 
                                                               
 

 
Tosta de anchoas y boquerones en vinagre sobre mousse de piparras 
 
 
Tosta de descargamento de atún de almadraba con ensalada wakame y salsa kimuchi 
Salsa kimuchi: mahonesa (huevo pasteurizado) y salsa especial 

 
 

Tosta de ijada de atún de almadraba 
 

 
  
 

ARROCES 
 
Arroz caldoso marinero 
Refrito de verduras, fumet de pescado, gambas, almejas, chipirones, vino, azafrán 
   

 

Arroz al señorito 
Refrito de verduras, fumet de pescado, pescado, gambas, mejillones, azafrán 

  
 
Arroz negro con calamares de potera 
Refrito de verduras, fumet de pescado, calamar, pimienta, vino 

 
 
Arroz meloso con cola blanca de atún a la manzanilla de Sanlúcar 
Refrito de verduras, fumet de pescado, atún rojo, vino 
 
 

Arroz con carabineros y chipirones al horno de brasa 
Refrito de verduras, fumet de pescado, chipirón, carabinero, vino 

 
 
Arroz con bogavante canadiense 
 
 

Fideua de zamburiñas y gambones  
Refrito de verduras, fumet de pescado, zamburiñas, gambones, azafrán, vino 

 
 

Arroz en salsa verde con almejas y gambas 
Refrito de verduras, fumet de pescado, gambas, almejas, perejil 

 
 
  

 
  



ATÚN ROJO SALVAJE  
 

Mojama Extra 

 
 

Jamón de descargado 
Mayonesa japonesa:  

 
 

Fideos con picada de cola negra al wok 
Soja, AOVE 

 
 

Dados de solomillo al ajillo sobre cogollos, aguacate y tomatitos cherry  
 
 

Cola blanca en salsa casera de tomate con huevo frito 
 
 

Tarantelo a la brasa con ensalada wakame y sésamo 
Atún, patatas panaderas, ensalada wakame 
  
 
 

Solomillo a la plancha sobre compota de tomate, pimientos del piquillo y vinagre de Módena con jamón 
serrano 
 
 

 Descargado semicurado con aceite ahumado y ensalada wakame 
 
 

Sashimi de lomo blanco (descargado) con mayonesa japonesa 
 Mahonesa, jengibre, wasabi 

 
 

Tataki de lomo negro (descargamento) sobre fideos de apio y vinagreta de hierbas aromáticas 
Harina, sésamo 
Aliño: romero, salsa de soja, aceite  

 
 

Tartar de cola blanca con mousse de ajo blanco 
 Mostaza  
Ajo blanco: ajo, frutos secos, pan, AOVE, vinagre 

 
 

Surtido de crudo 
Referir a ingredientes de Sashimi, Tataki, Tartar y Lomo picante 

 
 

 

CARNES 
 

Corte de presa ibérica de bellota a la brasa 
 
Medallones de solomillo de ternera Limusin con patatas fritas y pimientos del piquillo confitados 
 

 
Hamburguesa Premium de ternera Limusin con queso de cabra, bacon crujiente y salsa especial 
Carne picada ternera 100%, pan brioche, queso, salsa especial 

 
 
Solicite nuestra hamburguesa emplatada para celíacos 

 
 
Entrecot de retinto con patatas panaderas 
 
  



FREIDOR 
 
Tiras de chocos fritos 

 
 

Daditos de cazón en adobo 
Harina, vinagre, orégano 

 
 

Taquitos de corvina fritos al limón 
Harina, limón, AOVE  

 
 
 

Gallo a la romana 
Huevo, harina  
 

 

Croquetas de vieiras y jamón 
Harina, leche, vieiras, jamón serrano, pan rallado, huevo 

   
 

Tortillita de camarones 
Harinas, perejil, AOVE 

 
 

 
 

PESCADERÍA 
 
 
 
 

Lomo de bacalao en salsa verde  
Harina, AOVE, ajo, perejil, vino 
 
 

 
 

Rodaballo a la plancha 
 

 
 

Pulpo a la brasa sobre parmentier trufado 
Patata, mantequilla, trufa, leche, pimienta 
 

 
 
 

Choco del trasmallo a la brasa con salsa ají verde 
 

 
 

Dorada salvaje, lubina salvaje, Pargo, Urta, Rape…frito, a la plancha, a la brasa 
Harina (en caso de frito), AOVE 

 
 
 

Dorada o Lubina de estero frita a la gaditana, a la plancha, a la espalda o a la brasa 
Harina (en caso de frito), AOVE 

 

 
 
  



TAPAS DE LA BARRA 
 

Gilda 
Anchoa, guindilla vasca, aceituna 

 
 

Tosta de anchoas y boquerones en vinagre sobre mousse de piparras 
   

 

Ensaladilla con carpaccio de gambas al ajillo 
Patatas, gambas cocidas, zanahorias, mahonesa (huevo pasteurizado, vinagre de Jerez), ajo 

 
 

Pudin de berenjenas al horno de leña con salsa de pimientos del piquillo 
 
 

Flor de alcachofa a la brasa con gambas al ajillo 
 
 

Croquetas de vieiras y jamón 
Harina, leche, vieiras, jamón serrano, pan rallado, huevo 

  
 

Tortillita de camarones 
Harinas, perejil, AOVE 

 
 

Molletito de chocos fritos con salsa ali-oli 
Pan de mollete, choco, harina de trigo, huevo, mayonesa con huevo pasteurizado, ajo 

 
 

Canelón de txangurro en salsa bechamel de pimientos del piquillo gratinados 
 
 

 

Pimientos del piquillo bicolor rellenos de brandada de bacalao y gratinados en su salsa 
 
 
 

Timbal de pulpo a la gallega y gulas al ajillo 
 Patata, pulpo, gulas, AOVE, pimentón 
 

 
 

Huevo a la plancha con gambas cristal fritas sobre pimientos asados 
Harina, huevo, AOVE 

 
 

Huevo frito con patatas, chistorra y jamón ibérico 
 
 

Taco de camarones fritos con pico de gallo y salsa kimuchi 
Tortillitas de camarones: Harinas, perejil 
Pico de gallo: tomate, cebolla / Salsa kimuchi: mahonesa (huevo pasteurizado) y salsa especial 
 

 
 

Tortilla de patatas “Coulant“ con cebolla caramelizada a la brasa y alioli 
 Patata, huevo, mahonesa (huevo pasteurizado) 
 Salsa Romesco: Almendras, avellana, tomate, pimienta 

 

 
 

  



TAPAS DE LA BARRA – ATÚN YELLOWFIN Y ROJO DE ALMADRABA 

 
Taco de atún (lomo negro) con guacamole y chipotle 
Atún, sésamo, cebolla, soja, salsa chipotle, guacamole 

                                                               
 

 

Tosta de descargamento con ensalada de algas wakame y salsa kimuchi 
Pan, soja, aceite de sésamo 
 

 
 

Atunito con crema de queso de cabra, jamón ibérico y huevo de codorniz 
Pan, atún, huevo codorniz, jamón serrano, crema de queso payoyo salsa ají verde  

 
 

Medallón de solomillo de atún a la brasa sobre tomate al AOVE 
 
 

Medallón de solomillo de atún a la casera con patatas fritas 
 
 
 

Fideos con picada de cola negra al wok 
 

  



 
 

 
 
 
 
 
 
 
Muchos de los alérgenos contemplados en la relación anterior aparecen como posibilidad de trazas en 
algunos de los ingredientes.  
 
Los productos relacionados a continuación contienen los alérgenos correspondientes a su propia 
especie así como aquellos presentes en la trazabilidad del producto desde su captura hasta su 
emplatado para consumo (pudiendo pasar por cámaras de ultra congelación, congelación, depuración, 
frío y, algunos por agua de cocción, como en el caso del marisco): 
 
 

Mojama Extra  

Ostra francesa, Ostra de Conil  

Marisco cocido, a la plancha, a la brasa  

Lomo de corvina a la brasa  

 
 

En este establecimiento se trabajan con los siguientes alérgenos: 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Por las características de instalación, manipulación y elaboración del establecimiento, todos nuestros 
productos son susceptibles de contener de manera directa o indirecta o a través de la contaminación 
cruzada algún tipo de alérgeno. 

  



POSTRES 

 
Milhojas de dulce de leche con nata y coulis de frambuesa 

 
 

Milhojas de crema de queso con frutos rojos y coulis de mango 
 

 
Coulant de chocolate con helado de vainilla 
 
 
Torrijas con helado de leche merengada 
 
 
Tocino de cielo con nata 
   
 
Queso de la Sierra de Cádiz con dulce de membrillo 
   
 
Piononos artesanos con helado de leche merengada 
 
 
Tarta de queso y coulis de frambuesa 

 
 
Tarta de limón con helado de leche merengada y canela 
 
  
Piña natural 

 
Fresas con nata 

 
 

Copa de helado 3 bolas (a elegir: vainilla, chocolate, fresa, leche merengada, moscatel con pasas) 
 

Puede contener trazas de:  

 
Copa de helado de moscatel con pasas 
Puede contener trazas de:  
 
Sorbete de lima, limón y hierbabuena al cava 

 
 

 
Sorbete de mandarina al vodka 

 

 

 

 


