
 

 

 

 

 

 
 

TAPAS DE LA BARRA 

Gilda (anchoa, guindilla vasca y aceituna) 
   

Mejillones gallegos en escabeche sobre “papas” chips fritas 

 
Tostas de anchoa y boquerón en vinagre sobre mousse de piparras 

   
Ensaladilla con carpaccio de gambas al ajillo 

 
Gyozas de langostinos con nuestra salsa picante 

 
Flores de alcachofa a la brasa con gambas al ajillo 

 
Croquetas caseras de vieiras y jamón 

  
Tortillita de camarones 

 
Molletito de chocos fritos con salsa alioli 

  
Canelón de txangurro en salsa bechamel de pimientos del piquillo gratinados 

  
Huevo frito con patatas, chistorra y jamón ibérico 

 
Taco de camarones fritos con pico de gallo y salsa kimuchi 

   
Tortilla de patata “coulant“ con cebolla caramelizada a la brasa y alioli 

  
Taco de lomo negro de atún rojo de almadraba con guacamole y salsa chipotle 

 
Pinchito de lomo de atún a la brasa al estilo marroquí 

  
Nigiri de descargado de atún rojo de almadraba y ortiguilla frita 

 
Minicroissant de descargamento de atún rojo de almadraba con salsa spicy crujiente 

 
Tostas de descargamento de atún rojo de almadraba con ensalada wakame y salsa kimuchi 

 
Tostas de semimojama de atún rojo de almadraba sobre crema de queso Payoyo y vinagreta de 

tomate seco 
 

Mini cachopo de lomo de atún con queso de oveja y jamón ibérico con patatas deluxe y chimichurri 
   

Atunito con crema de queso de cabra, jamón ibérico y huevo de codorniz 
   

Medallón de solomillo de atún a la brasa sobre tomate y AOVE 

   
Medallón de solomillo de atún a la casera con patatas fritas 

  
Fideos con picada de cola negra de atún rojo de almadraba al wok 

 



 
 
 

 
 

 

   

ENTRANTES 

Sopa de pescado y marisco 

                                    
Cóctel de marisco 

 
Tartar de carabinero a la brasa, perlas de wasabi y caviar de tobiko 

 
Ceviche rojo de marisco con totopos 

 
Zamburiñas a la brasa 

 
Gambas al ajillo  

 
Berenjena a la brasa con salsa romesco 

Salsa Romesco: Almendras, avellana, tomate, pimienta 

 
Corazones de alcachofa rellenos de bechamel de marisco y gratinados con parmesano 

 

ENSALADAS Y FRÍOS 

Ensaladilla con carpaccio de gambas al ajillo 
Mahonesa (huevo pasteurizado). Acompaña con regañá 

 

Tomate de temporada con aliño de ajos y AOVE 
 No contiene alérgenos 
 

Pimientos asados al carbón con cebolleta y bonito del Norte en AOVE 

 
Ensalada de cogollos con pimientos del piquillo confitados al horno y bonito del Norte en AOVE 

 
Ensalada César con cogollos y pechuga de pollo asados al carbón, parmesano y nuestra salsa César  

 



 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

NUESTROS CLÁSICOS 

Ensaladilla de gambas 
Mahonesa (huevo pasteurizado). Acompaña con regañá 

 
Paté de bogavante del Estrecho y pimientos del piquillo 

Acompaña con tostas de pan 

 
Fideos con almejas y gambas 

 
Mejillones gallegos de roca a la brasa 

      
Tortilla de patata “coulant“ con cebolla caramelizada a la brasa y alioli 

Acompaña con tostas de pan cristal con salsa tomate y cuenco con salsa alioli 

 
Revuelto de bacalao dorado con patatas paja 

Acompaña con picatostes 

 
Corte de presa ibérica de bellota a la casera 

 
 

TOSTAS, BOCADOS Y TACOS 

Taco de camarones fritos con pico de gallo y salsa kimuchi 
Tortillitas de camarones: harina, perejil / Pico de gallo: tomate, cebolla 

Salsa kimuchi: mahonesa y salsa especial 

 
Taco de lomo negro de atún de almadraba con guacamole y salsa chipotle 

 
Tostas de anchoa y boquerón en vinagre sobre mousse de piparras 

 
Tostas de descargamento de atún rojo de almadraba con ensalada wakame y salsa kimuchi 

Salsa kimuchi: mahonesa (huevo pasteurizado) y salsa especial 

  
Tostas de semimojama de atún rojo almadraba  sobre crema de Payoyo y vinagreta de tomate seco 

 
Minicroissant de descargamento de atún rojo de almadraba con salsa spicy crujiente  

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

100% ATÚN ROJO SALVAJE DE ALMADRABA – GADIRA – CAPTURA 2025 

Mojama Extra 

 
Nigiri de descargado y ortiguilla frita 

 
Jamón de descargado 

 
Costillas a la brasa sobre arroz con jengibre, ajo y lima 

 
Tarantelo a la brasa con ensalada wakame y sésamo 

 
Descargado semicurado con aceite ahumado y ensalada wakame 

 
Sashimi de lomo blanco (descargado) con mayonesa japonesa 

  
Tataki de lomo negro (descargamento) sobre fideos de apio y vinagreta de hierbas aromáticas 

  
Tartar de cola blanca cortado al momento con mousse de ajo blanco 

 
Surtido de crudo Tartar de descargamento, Sahimi de lomo blanco,  

Tataki de lomo negro y Lomo picante 

 



 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 

 

 
 
  

ARROCES 

Arroz caldoso marinero 
Refrito de verduras, fumet de pescado, gambas, almejas, chipirones, vino, azafrán                

 
Arroz señorito al horno 

Refrito de verduras, fumet de pescado, pescado, gambas, mejillones, azafrán 

 
Arroz negro con calamares de potera al horno 

Refrito de verduras, fumet de pescado, calamar, pimienta, vino 

 
Arroz con carabineros y chipirones al horno 

Refrito de verduras, fumet de pescado, chipirón, carabinero, vino 

 
Arroz meloso con cola blanca de atún a la manzanilla de Sanlúcar 

 
Fideua de zamburiñas y gambones al horno 

Refrito de verduras, fumet de pescado, zamburiñas, gambones, azafrán, vino 

 
Arroz en salsa verde con almejas y gambas 

Refrito de verduras, fumet de pescado, gambas, almejas, perejil 

 

CARNES 
 

Corte de presa ibérica de bellota a la brasa 
Acompaña con patatas gajo 

              Opcional: Salsa chimichurri                       
 

Medallones de solomillo de vaca premium con patatas fritas y pimientos del piquillo confitados 
Acompaña con patatas gajo 

              Opcional: Salsa chimichurri                       
  

 

Hamburguesa Premium de vaca con crema de queso de cabra, bacon ahumado y salsa especial 
Carne picada ternera 100%, pan brioche, queso, salsa especial 

 
 

Entrecot de retinto con patatas fritas 
Acompaña con patatas gajo  

              Opcional: Salsa chimichurri                       
 

Costillas de ternera Black Angus a baja temperatura y braseadas 

 



 

   

FREIDOR 
Croquetas caseras de vieiras y jamón 

 
Tortillita de camarones 

 
Tiras de chocos fritos 

 
Taquitos de corvina fritos al limón 

   
Gallo a la romana 

   
 

PESCADERÍA 
Calamar de potera frito 

 
Calamar de potera a la plancha o a la brasa 

 
Choco del trasmallo a la plancha con salsa ají verde 

 
Lomo de bacalao en salsa verde 

 
Lomo de bacalao a la brasa 

 
Centro de merluza a la brasa en salsa verde con gambas y almejas 

 
Cogote de merluza al horno de brasa a la donostiarra 

 
Kokotxas de merluza en salsa verde o al pil-pil 

 
Rapito al horno de carbón con patatas panaderas y salsa bilbaína 

 
Rodaballo a la brasa 

 
 Pescado (Dorada, Lubina, Pargo ó Urta de roca de la Bahía) frito a la gaditana 

 
 Pescado (Dorada, Lubina, Pargo ó Urta de roca de la Bahía) a la plancha o a la brasa 

  
Dorada o Lubina a la espalda 

 



 

 

 
  

POSTRES 
Brownie de chocolate con helado de vainilla 

 
Crema de cítricos y galletas  

 
Torrija con helado de leche merengada 

 
Tocino de cielo con nata 

 
Quesos de la Sierra de Cádiz - Pajarete - con dulce de membrillo 

 
Milhojas de dulce de leche con nata y coulis de frambuesa 

 
Milhojas de crema de queso con coulis de mango 

 
Tarta cremosa de queso con coulis de frambuesa 

 
Tarta cremosa de fresas con coulis de frambuesa 

 
Piña natural 

No contiene alérgenos 
Copa de helado 3 bolas  

 

Sabor vainilla: 
Sabor chocolate: 

Sabor fresa: No contiene alérgenos 
Sabor leche merengada:  

Sabor lima-limón-hierbabuena:  No contiene alérgenos 
Barquillo: 

 

Copa de helado de moscatel con pasas 

 
Sorbete de lima, limón y hierbabuena al cava 

 



 
 
 

Muchos de los alérgenos contemplados en la relación anterior aparecen como posibilidad de 
trazas en algunos de los ingredientes. 

 
Por las características de instalación, manipulación y elaboración del establecimiento, todos 

nuestros productos son susceptibles de contener de manera directa o indirecta o a través de la 
contaminación cruzada algún tipo de alérgeno. 

 
Los productos relacionados a continuación contienen los alérgenos correspondientes a su 

propia especie así como aquellos presentes en la trazabilidad del producto desde su captura hasta 
su emplatado para consumo (pudiendo pasar por cámaras de ultracongelación, congelación, 

depuración, frío y, algunos por agua de cocción, como en el caso del marisco): 
 
 

Ostra Mauger de Normandía  

Marisco cocido, a la plancha, a la brasa  

 
 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


