XIX JORNADAS ATUN

ROJO
ALMADRABA - GADIRA
CAPTURA 2026
MOJAMA Extra (50g./ 100 g.) 5,25/ 10,50
SUSHI DE ARROZ FRITO con sashimi de descargado y encurtidos (2u.) ( Seco) 6,50
NIGIRI DE DESCARGADO y ortiguilla frita (Tu.) ( Seco) 6,00
SAM DE DESCARGAMENTO con salsa picante casera, vinagreta y 6,50

cebolla encurtida (1u.) ( Seco)

MINICROISSANT DE DESCARGAMENTO con salsa crujiente picante ( Seco) 6,00
BURRITO DE SOLOMILLO en manteca coloré con racula, cebolla encurtida, 7,00

pimiento asado y wakamole (Tu.) (Semigraso)

P1ZZA DE SASHIMI DE LOMO BLANCO con mayonesa de anchoas, cebolla, 15,00

tomate cherry, jalapefos, aceitunas y rucula ( Seco)

TOSTAS DE DESCARGAMENTO, ensalada wakame y salsa kimuchi (2u.) ( Seco) 6,50

TOSTAS DE SEMIMOJAMA sobre crema de queso Payoyo y vinagreta de 6,50
tomate seco (2u.) (Seco)

TOSTAS DE SOLOMILLO confitado a baja temperatura con velo 11,00
ibérico (2u.) ( Semigraso)

TACO DE LOMO NEGRO con guacamole y salsa chipotle ( Seco) 5,00
CARPACCIO DE ATUN Y CARABINEROS con suave vinagreta de citricos, 16,00
almendras y concentrado de sus cabezas ( Seco)

JAMON de descargado ( Seco) 20,00
BURRATA con tartar de descargado marinado con sweet chili y pistacho ( Seco) 29,00
SASHIMI DE LOMO BLANCO con mayonesa japonesa (8u.) ( Seco) 29,50
TATAKI DE LOMO NEGRO sobre fideos de apio y vinagreta de 29,50

hierbas aromaticas (8u.)( Seco)
TARTAR DE COLA BLANCA cortado al momento con mousse de ajo blanco (Seco) 25,00
SURTIDO DE CRUDO 45,00

Tartar, Sashimi, Tataki y Lomo picante. Recomendado para 2 personas

ARROZ MELOSO CON COLA BLANCA ala manzanilla de Sanldcar 18,50
(Sélo mediodia. Precio por persona. Minimo 2 raciones)

COSTILLAS A LA BRASA sobre arroz con jengibre, ajo y lima( Semigraso) 19,00
SOLOMILLO A LA CASERA con huevo frito ( Semigraso) 27,50
TARANTELO A LA BRASA con ensalada wakame y sésamo ( Semigraso) 27,50 %
TACOS DE MORRILLO A LA BRASA con patatas panaderas ( Graso) 35,00 é
VENTRESCA 3 la brasa con tomate asado y pimientos del padrén ( Graso) 30,50 8

ATUN ROJO SALVAJE DE ALMADRABA: PRODUCTO ULTRACONGELADO A -60°C.
Los productos de la pesca servidos en este establecimiento, afectados por el R.D.1420/2006 sobre prevencién de la parasitosis por
anisakis, son sometidos al tratamiento en los términos establecidos en el citado R.D.
Nuestros productos del mar proceden de métodos de pesca sostenible.



